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DECLARATION OF CONFORMITY

We: THETFORD Ltd

Address: Unit 6 Brookfields Way, Manvers, Rotherham, S63 5DL
Telephone: (+44) (0) 844 997 1960. Fax: (+44) (0) 844 997 1961

Declare under our sole responsibility that;

Product Types; Domestic build-in LP Gas and electric induction cooking appliances;

Model Number/Description; SHB980xx & SHB981xx Series Gas Hybrid Hobs

Are in conformity with the relevant European Union harmonization legislation, Regulation
(EU) 2016/426, which applies as from 21 April 2018 and are manufactured in accordance
with the harmonised European standards; EN 30-1-1:2008+A3:2013 & EN 30-2-1:2015;
Satisfy the essential requirements of the Low Voltage Directive 2014/35/EU, where
applicable and are manufactured in accordance with the harmonised European standards;
EN 60335-1:2012; EN 60335-2-6:2003+A12:2012;

Satisfy the essential requirements of the Electro Magnetic Compatibility Directive
2014/30/EU and are manufactured in accordance with the harmonized European standards;
EN 55014-1: 2006 + A1:2009 + A2:2011 & EN55014-2: 1997 + A1:2001 + A2: 2008; EN 61000-
3-2:2006 +A1:2009 & EN 61000-3-3:2013 & EN 62233:2008

We also declare that the production of each specific model will be in conformity with the
type as described in the EC type-examination certificate:

CE 680545, Issued by BSI

We also declare that the production of each specific model will be in conformity with the
type as described in Test Report(s):

8288232, 8374793 & 8427154 Issued by BSI; 101152013MKS-004 issued by Intertek;
PCL11604926 issued by Panasonic MFG (UK) Ltd.

Name $ Bartho Anderson
Title/Position H Director
Place & Date of Issue : Rotherham 23" February 2018
-
Signature : < \
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1. Inledning

Det har ar bruksanvisningen till din Thetford-hall. Lds sakerhetsanvisningarna och informationen
om anvandning och underhall av hallen noggrant innan du fortsatter. P3 sa satt kan hallen anvandas
sdkert och effektivt. Behall den har bruksanvisningen fér framtida referens.

Den senaste versionen av denna bruksanvisning finns pd www.thetford.com.

2. Symboler

Forklaring till symboler:

A Varning. Risk for skada pa person och/eller foremal.

A Var forsiktig. Het yta. Risk for skada pa person och/eller foremal.

THETF:RD

w



@ Var uppmarksam. Viktig information.

0 Obs! Information.
3. Sakerhet

Denna apparat far anvandas av barn fran 8 aroch
uppat, personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga och/eller brist pa erfarenhet
och kunskap endast om de 6vervakas eller har fatt
anvisningar om saker anvandning av apparaten och
forstar de majliga riskerna.

>

Hall barn under 8 ar borta fran apparaten, savida de
inte 6vervakas hela tiden.

Lat inte barn leka med apparaten.

Lat inte barn rengdra eller underhalla utrustningen
oOvervakade.

Anvand endast delar som tillhandahalls av
tillverkaren.

Andra eller justera inte ndgot pa apparaten, sivida
inte andringen har godkants av tillverkaren eller en
representant for tillverkaren.

Om strdmsladden skadas maste den bytas utav
tillverkaren, dennes serviceombud eller av en annan
kvalificerad person sa att risker undviks.

Anvand endast apparaten for matlagning och inget
annat, till exempel for att varma upp rummet. Det
kan leda till kolmonoxidférgiftning och att apparaten
overhettas. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for

> > B P PP

N



> b

skador som uppstar vid felaktig anvandning eller
felaktiga installningar av vredet.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fjarrstyrningssystem.

Anvandningen av den har gasspisen resulterari
produktion av varme, fukt och forbranningsprodukter
i rummet dar den ar installerad. Sakerstall att
rummet har tillracklig ventilation nar apparaten
anvands. Vid anvandning under en langre tid kan
ytterligare ventilation behévas. Oppna d3 ett fénster
eller 6ka utsugsflaktens styrka.

Slack aldrig en matlagningseld med vatten. Stang
av apparaten och tack Iagan med ett lock eller en
brandfilt.

Apparaten och dess atkomliga delar blir varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

Tillagningsprocessen maste dvervakas. En kort
tillagningsprocess maste dvervakas hela tiden.
Obevakad matlagning med fett eller olja pa en hall
kan leda till brand. Ldmna inte apparaten utan
uppsikt narden anvands.

Anvandning av olampliga spisskydd kan orsaka
olyckor.

Brandrisk — forvara inte féremal pa spishallens yta.
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Bréannarna och gallren @r heta under och efter
anvandning. Lat alla delar svalna innan du vidror
dem, annars kan allvarliga skador uppsta.

Anvand inte plastfolie pa nagon del av spisen
eftersom den kan smalta och skada spisytan.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock
farinte placeras pa spisytan eftersom de kan bli
mycket varma.

Om glasytan spricker ska du stanga av och koppla
fran strommen till apparaten for att undvika risken
for elstdtar och kontakta ditt serviceombud.

Om strémsladden skadas maste den bytas ut av
tillverkaren eller ett serviceombud for att undvika
risk.

Anvand inte angtvattar eller hogtryckstvattar for att
rengdra apparaten. Se Underhall och reng6ring for
anvisningar.

Lat inte olja eller fett ansamlas pa apparaten. Rengor
apparaten efter varje anvandning.

Innan du rengor eller utfér underhall pa apparaten
maste den svalna och kopplas bort fran gas- och
elférsérjningen.




4. Huvudkomponenter

SHBI8O 1. Zon forinduktionsmatlag-
ning

Gasbrannare
Kontrollpanel
LED-display

Gasbrannare

aswn

SHBI81 1. Zon forinduktionsmatlag-
ning

Gasbrannare
Gasbrannare
Kontrollpanel
LED-display

o wn

Typerna av brannare kan variera beroende pa vad de ska anvandas till. Se Tekniska specifikationer
for mer information.
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5. Fére anvandning

Innan apparaten anvands ska du géra féljande:

Se till att allt emballage tagits bort.
Ta bort eventuellt smuts eller kvarvarande fabrikssmdrjmedel med en fuktig pappershandduk
elleren ren trasa.

Applicera ett tunt lager rengdringsmedel for keramiskt glas pa glasytan och polera den med en
ren trasa.

Sakerstall att gasforsérjningen ar ansluten och paslagen.

Se till att elen &ransluten och paslagen.

Sakerstall att gallren sitter korrekt.

Tand gasbrannarna och 13t dem brinna en stund for att bli av med odérer och angor.

Anvind endast gasol (LPG). Apparaten fungerar med propan eller butan. Propan &r att
@ foredra framfor butan eftersom butan presterar daligt vid omgivningstemperaturer under
10 °C och inte kan anvandas vid omgivningstemperaturer under 5 °C.

6. Anvanda brannarna

o —
0 NARE(E 0202
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Se Huvudkomponenter fér vredens exakta placering.

Satta pa:

®  Tryckin och vrid vredet.
= Vrid vredet moturs till det hdgsta laget.
Fér modeller med gnisttandning: Tryck pa gnisttandningsknappen.
For modeller utan tandning: Hall en tand tandsticka eller gastandare mot brannarna.
= Hallvredet intryckt i ungefar 10—15 sekunder och slépp det sedan.
= Justera lagans hojd.

0 Om brannaren oavsiktligt slocknar ska du vrida vredet till Iaget 0 och vénta minst 1 minut
innan du tander brénnaren igen.

Om brannaren inte har tdnts inom 15 sekunder ska du vrida tillbaka vredet till Idget O
A och slappa det. Vanta minst 1 minut och upprepa sedan stegen ovan for att satta pa
apparaten.

Stanga av:

= Vrid vredet medurs till Iaget O for att stdnga av brannaren.




A

Se alltid till att vredet star i laget O nar du har slutat anvanda gasbrannarna.

7. Sa haranvander du induktionsvarmeplattan

Q¢

o

Se Warehouse Main components for vredets exakta plats.

Matlagning pa en induktionshall skiljer sig fran matlagning pa en konventionell spis som antingen
harvarmeelement eller varmeplattor. En induktionshall anvander kraftiga elektromagneter, som &r
placerade under glasskivan. Nar ett kokkarl som &r tillverkad av ett magnetiskt material placeras
dver en elektromagnet induceras energi i kokkarlets material. Denna energi gor att metalleni
kokkarlet blir sa varm att mat kan lagas i det. Eftersom varmen for matlagningen skapas i kokkarlet
blir bara det omrade av héllens glas som é&r i direktkontakt med kokkarlet varmt.

S0 O P

Starta:

Induktionshallen uppfyller tillampliga standarder betraffande elektromagnetiska
stérningar och uppfyller helt europadirektivet 89/336/EEG. Hallen stér ingen annan
elektrisk utrustning forutsatt att dven de uppfyller gallande féreskrifter. Personer som
har en pacemaker, insulinpump eller ndgot annat elektriskt implantat ska fraga sin lakare
eller tillverkaren av implantatet om implantatet uppfyller gallande féreskrifter.

Anvénd bara kokkarl som ar specialtillverkade for denna typ av apparat. En god regel

ar att vélja kokkarl med symbolen "Class Induction” (Fér induktion). Kokkarl av glas,
keramik eller stengods, aluminium (om de inte har en sérskild legering), koppar och
vissa omagnetiska kokkarl av rostfritt stal &r inte lampliga for induktionshallar. Om du vill
anvanda dina befintliga kokkarl och &r osaker pa om de &r [ampliga kan du testa om de ar
av ratt typ genom att anvanda en magnet. Om magneten faster i botten av kokkarlet bor
kokkarlet vara lampligt for induktionsplattor.

Oavsett typ av kokkarl (rostfritt, emaljerat stal, gjutjarn m.m.) maste du kontrollera att
kokkarlets undersida &r jamn och plan sa att den inte kan repa glaset.

Dra aldrig ett kokkarl 6ver glasytan. Det repar glaset.

= Narstrommen slds pa forsta gdngen visar displayen kort "8”, sedan "0” for att sedan bli tom.

OS00O

Om kontrollvredet inte &r i lage O (Fran) nér strémmen slds pa forsta géngen, blir
displayen tom.

Induktionsenheten kan inte anvandas férran kontrollvredet vrids till [aget 0. Displayen
visar"0” om vredet stari ett annat lage.

For att aterstalla enheten vrider du kontrollvredet moturs till [aget 0. Displayen blir tom
och induktionsplattan ar klar att anvénda.
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Sl pa:
= Vrid kontrollvredet medurs fran effektlage O till ett hogre lage.
= Valj 6nskad effektniva genom att vrida kontrollvredet till motsvarande siffra.

Anvand bara kokkarl som ar specialtillverkade for induktionsvarme. Fér mer information,
se Saker matlagning.

Narvarmaren ar aktiverad lyser den réda LED-lampan for att visa effektinstaliningen fran
1, den lagsta effekten, till 9, den hogsta effekten. En graderad display runt kontrollvredet
visar ocksa den 6kande effektinstallningen.

© O

Stanga av:

= Vrid kontrollvredet medurs till laget O for att stdnga av induktionsvarmeplattan.

Stang alltid av induktionselementet med dess kontrollvred efter anvéndning. Lita inte pa
kokkérlsdetektorn.

Narinduktionsvarmeplattan stangs av slacks LED-lampan.

Induktionsenheten har en inbyggd kylflakt som &rigang nar varmeplattan varmer upp.
Flakten fortsatter att ga for att kyla varmeplattan aven sedan kontrollvredet har stangts
av. Detta &r normalt och nar matlagningen ar klar ska huvudstrommen fortsatt vara pa sa
att flakten kan kyla de inre komponenterna tills flakten stoppas automatiskt.

@O

Tabell 1. Induktionskontrollvredets displayfunktioner

LED-display Funktion Forklaring

U Kokkérlsdetektor Inget kokkarl detekterat eller
olampligt kokkarl

H Restvarme Varmeplattans yta ar fortfaran-
de het

L Sakerhetslas for barn Apparaten kan inte anvandas
forran laset lases upp

0 Effektinstalining 0 = frén
1 = lagst

9 = hogst effekt

A Automatisk uppvarmning Funktionen aktiv

Kokkarlsdetektor: Om ett olampligt kokkarl anvands eller om inget kokkarl finns pa
induktionsvarmezonen nar varmen sétts pa visar displayen "U”. Efter 30 sekunder stings
varmeplattan automatiskt av om inget Iampligt kokkarl stélls i induktionszonen. Displayen visar kort
”0” och blir sedan tom for att markera att plattan har stingts av.

@ Du maste vrida tillbaka kontrollvredet till lige "0 for att &terstélla systemet innan
varmeplattan kan sattas paigen.

Restvdrme: Nar glashallen ar het under matlagning eller efter matlagning markeras varmen genom
att "H” visas pa displayen néar hallen &r ver 60 °C. Nar hallen har svalnat till under 60 °C slacks
displayen.
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Sakerhetslas for barn: Med kontrollvredet pa "0” vrider du vredet moturs och haller kvar detii ca

5 sekunder tills "L” visas pa displayen. Induktionsvarmen kan inte sattas pa forran [aset har lasts
upp. Tills dess visas "L” pa displayen. For att [asa upp induktionsvarmen upprepar du lasproceduren
tills "L” férsvinner fran displayen. Vrid sedan tillbaka vredet till "0”.

Effektinstallning: Vid effektinstallningarna fran 1 till 8 pulserar induktionsenheten kontinuerligt
fran 1ag till hog effekt for att ge en effektiv uppvarmning. Vid installningen 9 &rinduktionsenheten
hela tiden pa hog niva.

Automatisk uppvarmning: Den hér funktionen ger en snabb uppvarmning av induktionszonen med
en automatisk effektminskning till en forinstalld niva nar den dnskade temperaturen uppnatts. For
att satta pa induktionsvarmen: Se till att ett Iampligt kokkarl star pa zonen och att kontrollvredet star
pa "0”. Vrid vredet moturs kort tills "A” visas pa displayen. Vrid sedan omedelbart vredet medurs till
den dnskade effektnivan. Displayen visar "A” och induktionsenheten arbetar med maximal effekt
for att h6ja varmezonens temperatur. Enheten sdnker sedan automatiskt effekten till den instéllda
nivan, som déarefter visas. Funktionen fér automatisk uppvarmning arbetar enligt de tider som visas
i tabellen nedan.

Tabell 2. Tider for automatisk uppvarmning

Effektniva 100 % effekt under Effektniva 100 % effekt under
min:sek min:sek

1 0:40 6 7:10

2 1:10 14 2:00

3 2:00 8 3:08

4 2:53 9 Ej tillampligt

5 4:13

Automatisk sdkerhetsavstangning: Den maximala anvandningstiden for induktionsvarmeplattan &r
automatiskt begransad och beror pa den valda effektnivan enligt tabellen nedan.

Tabell 3. Maximala anvéndningstider

Effektniva Tid i minuter Effektniva Tid i minuter

1 520 6 170

2 402 14 139

3 318 8 110

4 260 9 90

5 212

Nar den maximala anvandningstiden for en viss effektniva 6verskrids stangs

@ induktionsvarmeplattan automatiskt av och displayen blir tom fér att markera att

kontrollvredet maste vridas till "0” for att systemet ska aterstéllas.
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8. Saker matlagning

Latinte kokkarl sticka ut 6ver kanterna pa apparaten — anvand rétt storlekar pa kastruller och
placera dem mitt dver brannarna.

SHB980

SHB981

T

00,0,

0095 09
H ]

12

Se till att det&r minst 10 mm mellanrum mellan kastrullerna och héllens kant.

Vrid kastrullerna s3 att handtagen inte sticker ut Gver apparatens framre kant.

Se till att gasbrannarens lagor varmer botten pa kastrullen och inte sidorna.

Lamna inga tomma kastruller pa en induktionskokplatta.

Varm inte upp férslutna férpackningar med mat, de kan explodera.

Vid matlagning med induktionskokplatta kan kastrullen avge ljud. Detta ar normalt och beror pa
hur kastrullen har tillverkats, vilket kan paverka ljudnivan. Instaliningar med hog varme kan ge
hégst ljud.

Fér att sakerstalla att du far ut maximal tillagningseffekt fran din induktionskokplatta
rekommenderar vi att du anvander kastruller som &r sarskilt avsedda fér denna typ av apparat.
Valj kastruller med en spolsymbol och texten "induktion” pa undersidan. Om du vill anvanda
dina befintliga kastruller och ar osaker pa om de ar lampliga kan du testa om de &r av ratt typ
genom att anvanda en magnet. 0m magneten faster i botten av kastrullen bdr kastrullen vara
Iamplig fér induktionsplattor.




= |nduktionsapparaten har ett automatiskt skydd mot dverhettning som, om det aktiveras, kan
begransa vissa funktioner eller géra att spisen helt stangs av.

Lamna inte apparaten utan uppsikt nar den anvands.

Anvand inte apparaten medan fordonet ar i rérelse.

Vrid tillbaka vredet till Iaget O efter anvandning.

Hall apparaten ren och undvik att fett och matrester ansamlas.

9. Underhall och rengéring

Thetford rekommenderar att produkten inspekteras arligen av ett godkant servicecenter. Mellan
de arliga servicetillfallena ska apparaten rengoras regelbundet efter anvandning. Innan nagon typ
av rengéringsarbete pabdrjas maste apparaten lamnas att svalna och kopplas bort fran gas- och
elférsérjningen.

= Taalltid bort spill eller smuts omedelbart efter anvandning med tval och varmt vatten. Torka ytan
torr med en mjuk trasa.

= Forrutinmassig rengdring av glasytan ska du anvanda en renggdringskrdm och en ren trasa eller
pappershandduk. Torka med en torr pappershandduk efterat.

0 Anvand inte repande rengdringsmedel, stalskrubb eller harda borstar. De kan skada
apparaten.

A Om du rengdr brannarringarna ska du se till att halen inte tapps igen.

Anvand en keramisk spisskrapa om glasinduktionsytan missfargas pa grund av
A matavlagringar och for att ta bort hart sittande flackar. Mat med hogt sockerinnehall ska
avlagsnas direkt for att forhindra att den fastnar pa eller missfargar induktionsytan.

0 Vreden kan tas bort vid rengdring. Vreden &r enkla att byta ut.

10. Gaslackage

Sa fort du kénner lukten av gas ska du gora foljande:

" Setill attalla brannare ar avstangda.

®  Slacka alla 6ppna lagor och inte roka.

®  Omedelbart stinga av gasférsorjningen pa gasflaskan.
" Inte anvanda elektriska strombrytare.

®  (ppna alla dérrar och fonster.

Gasol artyngre &n luft. Lackt gas ansamlas pa lag héjd. Om du féljer den starka,
A obehagliga gaslukten kan du faststélla var lackaget ar. Anvand en lacksdkssprej for att
hitta lackaget. Anvand aldrig en dppen laga for att hitta lackaget!
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11. Felsoékning

Problem

Médjlig orsak

Ldsning

Brénnarna fungerar inte eller
geren ojamn varme

Gasflaskan artom

Gaskranen ar stangd
Brannarlocken sitter inte kor-
rekt

Brannarna ar vata eller tilltapp-
ta

Byt gasflaska

Oppna kranen

Lt locken svalna och placera
dem korrekt

Torka eller reng6r brannarna

Automattdndningen avger ing-
en gnista

12 V-batteriet har laddats ur
Anslutningarna ar l6sa
Tandpunkterna &r vata eller
smutsiga

Ladda batteriet

Satt fast anslutningarna

Torka eller rengdr tandpunkter-
na

Vreden fungerar inte

Vreden har monterats felaktigt

Montera vreden korrekt

Symbolen |—I eller bokstaven
E, féljt av en siffra, visas pa
LED-indikatorn

Ettinternt tekniskt fel har upp-
statt

Stang av strémmen. SI3 pa
strommen. Om felindikationen
inte forsvinner nar strommen
slagits pa igen kan du inte sjalv
atgarda felet. Sl av strommen
och kontakta ditt serviceom-
bud

O

Om problemet inte kan l6sas ska du kontakta det lokala, auktoriserade servicecentret
eller Thetfords kundtjansti ditt land.

All service maste utféras av en godkant kompetent person. Innan nagon typ av servicearbete
pabdrjas maste apparaten lamnas att svalna och kopplas bort fran bade gas- och elférsdrjningen.
Efter varje servicetillfalle ska apparaten kontrolleras betréffande gasens felfrihet och elsdkerhet.

Kontakta ditt lokala servicecenter fér service och uppge information om modell- och serienummer
fran méarkplaten samt inkdpsdatum.

4 Model Name & Series Number [T O O
CAT | +(28-30/37) CAT 1B/P(30)

G30 | BUTANE 28-30mbar BUTANE 30mbar mETFQBRD
G31 PROPANE 37mbar PRGFANE Sosbhar _

sQn Power kW (g/hr) / Model Number\ Spark Ignition

Voltage ~ 50 Hz

C€ Pin Number Serial Number Power kW

\_ Country Codes 1 Co QC Pass Order No
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13. Forvaring

A

Stang gasventilen pa gasflaskan.
Koppla fran elforsdrjningen.
Koppla fran batteriet.

Setill attvreden &rilaget 0.
Torka apparaten ren och torr.

Kondensation pa elektriska komponenter maste undvikas under forvaring. Férvara
apparaten pa en torr plats med god ventilation.

14. Tekniska specifikationer

Tabell 4. Specifikationer for brannare

SHB980-serien SHB981-serien
Gasinlopp Injektor Gasinlopp Injektor
kw g/tim mm kW g/tim mm
Gasbrannare 2x15 | 2x107 0,61 1x15 | 1x107 0,61
1x10 | 1x72 0,52
Induktionsvarmeplatta 1,4 kW, max. 6 A 1,4 kW, max. 6 A
Totalt 3,0 (gas) 214 2,5 (gas) 179
1,4 (in- 1,4 (in-
duktion) duktion)

O
A

Denna apparat maste jordas.

Denna apparat ar lamplig fér anvandning med gasol (LPG) och ska inte anvéndas med
nagon annan gas.

Matningarna och utrdkningarna av energiférbrukning ar i enlighet med SS-EN 60350-2 2013

Modellidentifieringav | Tillagningszoner | Typ av spis Diameterpa | Energiférbrukning
Thetford-apparat (watt) tillagningszon | ECelektisk spis Wh/kg
Hybridhall i SHB98050- | 1 1,4 kWinduk- | 210 mm 186,7
serien tionsvarme-

platta
Hybridhall i SHB98150- | 1 1,4 kWinduk- | 210 mm 186,7
serien tionsvarme-

platta
Gor foljande for att minska spisens energiférbrukning vid matlagning:
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Anvand ratt kastrullstorlek — en kastrull som passar kokplattan forbrukar mindre energi &n en
som &r for stor eller for liten.

Anvand den lagsta varmeinstaliningen for sjudning eller smakokning — mer varme behdvs inte.
Anvand om méjligt lock pa kastruller och grytor — detta bidrar till att bibehalla varmen.

Anvéand inte gamla, skadade eller skeva kastruller eftersom de minskar effektiviteten.

15. Avfallshantering

Din produkt ar konstruerad och tillverkad av hogkvalitativa material och komponenter, som kan
atervinnas och ateranvandas. Folj lokala lagar och anvisningar nar uttjanta produkter ska kasseras.
Kasta inte produkten tillsammans med vanligt hushallsavfall. Korrekt hantering av uttjanta
produkter férhindrar eventuell negativ paverkan pa miljon och ménniskors halsa.

16. Fragor

Om du har fragor om vara produkter, delar, tillbehor eller auktoriserade tjanster:

" Besok www.thetford.com.
®  Om problemetinte kan I6sas ska du kontakta det lokala, auktoriserade servicecentret eller
Thetfords kundtjansti ditt land.

17. Garanti

Villkoren som namns i vara garantibestammelser finns pa www.thetford-europe.com/service/
warranty. Kontakta Thetfords kundtjanst i ditt land fér mer information.




EUROPEAN HEADQUARTERS
Thetford B.V.
Nijverheidsweg 29

P.0. Box 169

4870 AD Etten-Leur

The Netherlands

T+31 76504 22 00
F+31 765042300
Einfo@thetford.eu

FRANCE

Thetford S.A.R.L.

Parc BUROPLUS / Batiment 6
18, Boulevard de la Paix
95800 CERGY

France

T+33130375823
F+33130379767
E infof@thetford.eu

SCANDINAVIA

Thetford B.V.

Representative Office Scandinavia
Hantverkaregatan 32D

521 61 Stenstorp

Sverige

T+46 313363580
F+4631448570
Einfos@thetford.eu

UNITED KINGDOM
Thetford Ltd.

Unit 6

Brookfields Way
Manvers, Rotherham
S63 5DL, England
United Kingdom

T+44 844997 1960
F+44 844997 1961
E infogh@thetford.eu

ITALY

Thetford Italy c/o Tecma s.r.l.
Via Flaminia

Loc. Castel delle Formiche
05030 Otricoli (TR)

Italia

T+390744 709071
F+39 0744719833
E infoi@thetford.eu

AUSTRALIA

Thetford Australia Pty. Ltd.
41 LaraWay
Campbelifield VIC 3061
Australia

T+61 39358 0700
F+61 39357 7060
E infoau@thetford.eu
www.thetford.com.au
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GERMANY
Thetford GmbH
Schallbruch 14
D-42781 Haan
Deutschland

T+492129 94250
F+49 2129942525
Einfod@thetford.eu

SPAIN AND PORTUGAL

Merce Grau Sola

Agente para Espana y Portugal
¢/ Castellet, 36 bxs 22

08800 Vilanova i la Geltra
Barcelona

Espana

T+34938 154 389
F not available
Einfosp@thetford.eu

CHINA

Thetford China

Rm. 1207, Coastal Building

(East Block])

Haide 3rd Road, Nanshan District
Shenzen, 518054

China

T+86 7558627 1393
F+86 7558627 1673
Einfo@thetford.cn
www.thetford.cn



