UGN PA SPISEN

Omnia Classic ar en praktisk, barbar 16sning for alla som saknar ugn eller helt enkelt vill ha
ugnen ute. Det ar en latthanterlig val beprévad ugn utan egen varmekalla. Varmen kommer i
stallet frdn en spis, eller annan varmekalla. Med Omnia Classic férvandlar du spisen till en
praktisk ugn dar du kan baka, laga och varma precis som i en traditionell fast ugn.

VIKTIGT!

Ha&ll Omnia Classic utom rackhall fér barn och 18t inte ugnen anvandas av personer som inte
vet hur den fungerar eller som inte har 14st manualen. Nar ugnen anvéands far den aldrig lamnas
utan uppsikt. Var extra forsiktig nar barn ar i narheten. Alla delar blir mycket varma. Det kan
vara farligt att anvanda och hantera ugnen felaktigt. Var férsiktig och vand bort huvudet nar ni
o6ppnar locket. Anvand bara produkten fér avsett &ndamal och i enlighet med manual och
bruksanvisning. Tillverkaren tar inte ansvar for skador pa grund av ej &ndamaélsenlig
anvandning eller avsteg fr&n manual eller bruksanvisning.

HOG VARME!

Alla delar blir mycket varma. Knoppen kan bli mer &n 100 °C/212 °F. Anvand alltid grytlappar nar
du hanterar locket. Anvand grytlappar eller Omnia Lyft (tillbehor) nar du hanterar Omniaformen.
Underdelen blir valdigt varm, upp till 350 °C, och méste svalna innan ni hanterar den.

P4 grund av den héga varmen kommer den rostfria underdelen att bli flammig. Om varmen i formen
blir fér hég (pa grund av for hogt effektlage, 14ng tillagningstid och/eller lite innehall i formen) kan
lockets farg férandras. Dessa férandringar paverkar inte funktionen, enbart utseendet.

OBSERVERA

Halet i bottendelen har en vass kant. Oférsiktig hantering kan ge skarsar. Diska formen fér hand.
Diskmedel, speciellt maskindiskmedel, kan missfarga ytan. Omnia Classic kan anvandas p4a alla
varmekallor utom induktion. Passar inte for sura livsmedel.

TRE DELAR

Omnia Classic bestar av tre delar.
1. Specialdesignad, skalformad,
underdel av rostfritt stal. g —

2. Form av aluminium, 2L eller 3L,
som vilar pd underdelens ovankant.

3. Lackerat lock med ventilationshal. —_—

Delarna ska alltid anvandas tillsammans “L_ g‘)
och ger d& bade 6ver- och undervarme. - . —



BRUKSANVISNING

Omniaformen ska vara val smord och vid bakning &ven bréad. Omnia Classic placeras p& spisen
mitt éver 1dgan eller mitt pd plattan.

VARNING

P& en gasolspis som ar monterad pa trareglar

]
ar det viktigt att ugnen placeras sé att ;O‘ .5‘
underdelen inte kommer utanfor spisen och 2 1
hamnar 6ver traregeln. Hettan blir s stor “ [ | ]
att traregeln d& kan bérja gléda. “ "
Sams’
Forsta gdngen ugnen anvands kan det ryka lite.
Detta ar helt ofarligt och paverkar varken miljon I
eller maten i formen. —,
)

o L [ ] 1
Fyll formen till halften nar bréd, kakor och annat [ | | |
som jaser ska tillagas. Mat som inte jaser kan | ) q
fyllas lite mer, men aldrig till mer &n 2,5 cm fran

ame

overkanten. Om formen ar for full kan nederdelen
bli brand innan oéverdelen &ar klar.
Diska Omniaformen for hand. Diskmedel, speciellt maskindiskmedel, kan missfarga ytan.

KOM IGANG

Praktiskt taget allt som gar att gora i en fast ugn gér ocksé att géra i Omnia Classic.

Betrakta den som vilken ugn som helst. Anvand dina favoritrecept eller titta in pd webbsidan
omniasweden.com dér finns manga recept lagade i Omnia Classic Original 2L.

Omnia Classic Maxi 3L ar 50 procent storre. I den kan du i de flesta recept 6ka mangden med en
halv till dubbel sats. Borja med att 6ka en halv sats for recept dar ingredienserna ska jasa eller
hdjs i formen under tillagningen. Tillagningstiderna ar samma.

Att anvanda en ugn utan termostat kanns konstigt i bérjan. Spisar har olika effekt och behovet
av varme varierar. Det galler helt enkelt att prova sig fram och lara kdnna ugnen. Borja med ett
enkelt recept, till exempel en fardig sockerkakssmet, for att hitta ratt varme pa just din spis.
P& var webbsida finns filmer som ger praktiska rad.

HITTA RATT VARME — INTE FOR MYCKET, INTE FOR LITE

Var forsiktig med varmen, pé en gasolspis ar det 1att att det blir fér varmt.

* P& portabel elplatta 2 000 W — anvand hég varme.

* P& spritkok (typ Origo/Cookmate) med effekt 2 000 W — lite mindre &n halv effekt
brukar bli bra.

* P4 gasolhall 2 500 W — bérja testa precis ovanfér sparlga.

TIPS!

Vid korta tillagningstider (totalt 10-20 minuter) och pa elplatta kan den rostfria underdelen
forvarmas pd hog varme under cirka 3 min. Detta underlattar uppvarmningen av ugnen.
En del bréd och kakor behover kickstartas med en férvarmd underdel och ugnen pa hdgsta
varme under 1 minut. Ungefar som nar man stéller in en pldt i en varm fast ugn fér att f&
extra effekt.



SAMMA TIDER SOM | DEN FASTA UGNEN

Nar varmen ar korrekt installd ar tillagningstiden i Omnia Classic samma som i en fast ugn.
Naér det &r klart: ta av Omniaformen frdn underdelen och lyft av locket. Annars fortsatter
graddningen av eftervarmen.

Var forsiktig, anvand alltid grytlappar eller motsvarande. Bakverk och gratanger kan f4 lite farg.

Men rakna inte med samma omfattning som i den fasta ugnen.

OBS!

Anvand inte skarpa knivar eller redskap i Omniaformen.

TILLBEHOR

Det finns ménga tillbehdr till Omnia Classic som underlattar och gér kockandet trevligare.
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